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Zutaten fur 4 Portionen

4 Schweinekoteletts

2 Zwiebeln
3 EL Senf, mittelscharf

200 ml Bier, z. B. Pils

1 Prise Rohrohrzucker
1 EL Petersilie
Salz, Pfeffer

Lubereitung
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1. Fur die Marinade Zwiebeln
schalen und in Ringe schnei-
den. Senf, Bier, Salz, Pfeffer,
Zucker und Petersilie glattruh-
ren. Zwiebelringe untermi-
schen. Koteletts darin wenden
und zugedeckt kuhl 2 Stunden
marinieren, dabei gelegentlich
wenden.
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heben, abtropfen lassen, mit
oF Selominsloteletts L L
2 Zwichedn Gor M3rinade epmseln.
® 7 TWG—[{MG—[{NS‘WG— 3. Koteletts mit Kartoffelsalat

Delibaters-Senf nd sorvieren. o Cnrenen
o 7 Flasche 0/33 Pils Packliste
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1 Ruhrschissel

° 7 gm ?Miﬁa 1 Frischhaltebeutel




