Schinken-
nudeln

Zutaten fur 4 Portionen

300 g Bandnudeln
100 g Schinkenwurfel

80 ml Sahne
200 g Erbsen aus der Dose
Salz

Lubereitung

1. Das Wasser zum Kochen
bringen. Die Nudeln nach Pa-
ckungsanleitung zubereiten, 4
Essloffel Kochwasser en’rneh-
men und beiseite stellen. Die
Nudeln abgieBen.

2. In einer beschichteten Pfan-
ne die Schinkenwirfel darin

) knusprig braun ausbraten.
Die Hitze darf nicht zu hoch

. . sein, weil der Schinken sonst
E”i/éﬂ/‘f/f}l’fﬁ& verbrennt. Die Sahne und 4
. Essloffel vom Kochwasser zum

o 7 ?Mé EﬁEkA Schinken geben und die Erb-

sen hineinschitten, umrihren

[talia ra,gxlla,t&% und zugedeckt 3-4 Minuten
leicht kochen lassen.
27 T 3. Die Nudel die Pf
¢ ie Nudeln in die Pfanne
G‘ﬁfé&'ﬁNfﬂG‘ geben, durchschwenken und
S'(/A,M erwarmen. Nochmals ab-

o7 g ) schmecken.
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